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SANTENAY 1 cru 2015 Clos Rousseau, Domaine

Jean-Claude Regnaudot et fils, 16 € o=

C'est un bourgogne pur fruit, juteux, croguant et d'une jolie Q0UMandis
qui a trouvé I'équilibre entre générosité et élégance. Lélevage discrey
souligne sa sensualité fruitée sans la masquer. Avec sa fine structure

et sa persistance, il accompagne un magret de canard ou un pavé de biche
Ouvrez-le T heure a I'avance pour qu'il libére ses parfums de Qriotte,

PECHARMANT Hécate, Chateau Barouillet, 18 €

Ce terroir oublié est pourtant le doyen des vignobles du Bergeracois.

Ce domaine dynamique a bien repéré la force du lieu, exposé au sud, dont

le sous-sol original est riche en argile ferrugineuse. Il 3 isolé une partie

de sa parcelle pour fagonner ce vin naturellement concentré etla Vinifié sang
soufre ajouté pour livrer sa force sereine. Sur un paté au foie 9ras, des pigens
aux épices. A carafer 13 2 heures 3 ['avance ou 3 garder 8310 ans SN Crainte

GIGONDAS Les Belles Echappées 2015, Marrenon, 19 €

Au nez comme en bouche, on plonge dans fes fruits rouges mdrs,

la garrigue, les baies sauvages comme le sureau et les €pices. La puissance
et la concentration attendues de [appellation sont au rendez-vous

avec, en bonus, des tanins de velours et une finale salivante. Un vin

a boire dés maintenant oy 3 garder. Pour un filet de beeuf en crolte,

du gibier, des noisettes d'agneau, un chapon farci aux marrons.

Solus 2015, Chiteau de Caraguilhes, 19 €
Tout dans ce vin connote I3 densité, entre couleur intense, puissants
ardmes de fruits rouges mirs et d'épices au nez, concentration aromatique
en bouche. Il réussit 3 capter la force du soleif sans faire Iimpasse sur
lafraicheur et en tirant e meilleur parti de ce terroir du
Avec ses jolis tannins suaves, i s'ouvre sur une volaille farcie et truffée,
une tourte au confit de canarg et reste sur le dessert ay chocolat.
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